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_ IF,n cette fin juin, lors de nowme
\émre a ‘Ma umusson-Laguian,
P o
L , CErtiines routes
nondées ou barrées par la chute
des arbres ne permettent plus de
circuler. Christine Dupuy est
contrariée. Le mildion menace,
La pluie lave sans relache les trai-
rements.

_\E.q 2022, le millésime avait
déja éte catastrophique avec la
eelée, la gréle et la canicule.
Christine Dupuy avait subi de
graves pertes dans son vignoble.
Elle ne s’est pas désarconnée, a
acheté des raisins “bio” issus de
i beaux terroirs argilo-calcaires de
Nogaro en Cotes de Gascogne et
lcs @ vinifiés. Les cuvées en Vin
de France Gréfe (en rouge), Ca-
nictile et Gelée (en blanc) étaient
nées !

Rappelons que cette viticul-
trice énergique a été la premitre
femme & reprendre un domaine

Domaine
Labranche Laffont
Pacherenc du Vic-Bilh Sec
2021

60 % petit manseng et 40 %
gros manseng. Fermentation
et élevage en barriques sur
lies pendant 8 a 10 mois.
13/20

Notes végétales et florales.
Touches herbacées, agrumes
(écorce de citron,
pamplemousse), fruitées
(ananas). Bouche dynamique,
tendue, acidulée, a
I'amertume notable. Vin qui
manque un peu de chair et de
profondeur. « Effet

| viticole (familial) dans la région

vigneronne, Aprés un assemblage |
cn cuve en inox, le vin est mis en
bouteilles.

La cuvée de Pacherenc du Vic- |
Bilh est essenticllement composéc
de petit manseng (98 %). La fer-
mcatation sc déroule dans un ticrs
de fitts nenft et le reste de trois 2
quatre ans. « La fermentation
sarréte toute seule », explique
Christine. Les jus sont ensuite
refroidis & 0° pour faire tomber
les levures. « Je coutive et je remets
en barrigues powr un élevage de
Puir d dixc moir »,

Les vins blancs du domaine se
distinguent par leur fraicheur.
Aucune lourdeur alcoolique n'ap-
| parait. La vigneronne confirme :

« Je ne suuhaite pas d ariries ow de. |

goiits de fruits secs dans mes vins |

blancs. Je les veus légers et goser-

mands pour gu’ils s accordent avec
vage se poursuit pendant huit & | des plats sueres/salés et des fro-
dix mois. « Je ne sulfite gue fustc | mages, méme un époises pas trap
avant le sourivage » précise la | affiné ».

cn 1993 qu'clle a convert en
“bio” (labellisation en 2014
Parmi ses 22 ha, clle possede
4.5 ha de blancs, avec des vignes
de quarante ans sur un terroir
argilo-limoneux 3 gravettes. Elle
plante des céréales et des légumi-
neuses qui améliorent naturclle- |
ment les sols et les travaille en
évitant de labourer [ils sont seu-
lement priffés). |
La cuvée de Pacherenc du Vie- |
Bilh Sec cst 3 dominante de gros
manseng (70 %). La vendange
manuelle est érafiée et passe dans
un pressoir d plareau qui travaille
doucement et lentement. Le jus
cst débourbé au froid. La fermen
rarion se prarique en fiits de trois
4 quatre vins. Elle démarre en
levures indigénes ct dure entre |
un mois et un mois et demi. L'¢le-

Domaine
Labranche Laffont
Pacherenc du Vic-Bilh Sec
2017
70 % gros manseng
et 30 % petit manseng.
Elevage sur lies fines
en barriques de 2 & 4 vins.
14,5/20
Nez de fruits confits, de
mangue séchée, d'orange
sanguine. Bouche élégante,
droite, serrée, dynamique.
Notes salines. Rétro-olfaction
dominée par les agrumes
et les épices. Finale longue.
Vin de gastronomie, bien fait
et savoureux. '
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Lappellation
erenc du Vic-Bilh
ente es mémes

G ‘0.11 ale sentiment qu’il fait bon
o guc‘t?ut des habitants Accucillants,
13 Ijeml:;::c‘)gr:l:j?ﬁ :g \I’)ous faire aimer Ir:u‘r pays.
S e Pacherenc (\:lLl Vic-Bilh
nord des P)’Ténécsaell ;tlf(l}lUntagrlef, o ’k e
Atlantique. I] est réparg o 'al 5 i
. Part sur trois départements :
le G_G”S; les Hautes-Pyrénées et Jes Pyrénées-At-
lantiques. Les appellations d’origine contrélée
“?’acbemm du Vie-Billy” (qui ne concerne que les
vins moelleux) et “Pacherenc du Vic-Bilh sec” ont
€té reconnues par le décret du 19 juillet 1948.

Le nom de Pacherenc proviendrait de la contrac-
tion d’une expression béarnaise “pachets en venc”
qui signifie “piquets (de vignes) en rang” qui dé-
signait jadis une pratique marginale, 3 savoir la
culture des vignes en rangs plutét que disséminées.
Et Vic-Bilh cst la traduction de “pienx pays” en
béarnais.

Dans son ouvrage Vius ez vignerons du sud-
ouest, Paul Strang évoque une autre explication :
Pacherenc était sans doute également un autre
nom de ’arrufiac qui représentait alors un cépage
important, voire dominant, des vins de Pacherenc.

Une notoriété purement locale

Il faut bien reconnaitre que si, le nom de “Ma-
diran” a longtemps été connu des seuls initics,
celui de Pacherenc a ét¢ et reste encore quasiment
ignoré avec une production demeurée durable-
ment dérisoire (en 1985, preés de trente ans apres
’obtention de PAOC, seuls six viticulteurs pro-
duisaient du pacherenc). Il était alors totalf:rncnr
inconnu en dehors de sa région cllc pfoducnon et,
aujourd’hui encorc, il se vend dlf‘ﬁCIJEant,‘ sauf
dans l’extréme Sud-Ouest de ’hexagone. ?1 son
aire de production correspond exactement fi celle
du madiran rouge (les deux demandes ’AOC
ayant été enregistrées ct traitées_ cnscmble), de
nombreux producteurs de Maduan produisent
également du pacherenc ; a l'inverse, aucun do-
maine indépendant ne lsl.e concentre uniquement

derniére appellation.

surIf’f:t(;P Pacherfrlljc du Vic-Bilh comprend
300 ha de vignes (alors que I’AOIT N_Iad]mn en
cbmptabilisc 1400). Ses cépages principaux sont

L'appellation Pacherenc du Vic-Bilh
en bref

b Surfaces plantées : 300 ha (contre 235 ha dans la
premiére décennie de 2000).

» Lappellation compte cinquante vignerons indépendants
{seulement six en 1985) et trois caves coopératives
(regroupant cent-cinquante viticulteurs).

b Volumes revendiqués en 2020 : 4100 hl en doux

et 5500 hl en sec,

D Laire de production des vins ayant droit aux
appellations d'origine controlée Pacherenc du Vic-Bilh

et Pacherenc du Vic-Bilh Sec est délimitée a 'intérieur

du territoire de trente-sept communes des départements
du Gers, des Pyrénées-Atiantiques et des Hautes-Pyrénées.
D Les vins proviennent des cépages sulvants :

a) Cépages principaux : gros manseng, petit manseng,
courbu blanc et petit courbu. La proportion des

cépages principaux ne peut étre inférieure a 60 % de
I'encépagement. La proportion de chacun de ces cépages
ne peut étre supéneure a 80 % de I'encépagement.

b) Cépages secandaires : arrufiac et sauvignon blanc.

La proportion du cépage sauvignon ne peut &tre
supérieure a 10 % de I'encépagement.

) Lencépagement est compris comme celui de la totalite
des parcelles de I'exploitation produisant Ie vin des
appellations en cause.

) Les vins proviennent de I'assemblage de raisins

ou de vins issus de deux au moins des cépages
susmentionnés, dont un cépage principal.

b La densité de plantation doit étre de 4000 pieds

au minimum a 'hectare,

D Pour ['appellation Pacherenc du Vic-Bilh Sec,

le rendement maximum autorisé est de 60 hi/ha,

mais de 40 hi/ha pour I'appellation Pacherenc

du Vic-Bilh (vins doux).

le petit manseng et le petit courbu, les cépages
sccondaires le gros manseng, mais aussi, de ma-
niere moins significative, arrufiac et le sauvignon.
Aurrefois, I'arrufiac était la variété principale du
pacherenc. Aujourd’hui, il n’est plus obligatoire
dans les assemblages et devient trés secondaire,
méme si certains vignerons font tout pour assurer
sa survie (par exemple le sec du Chateau Viella
comprend encore 20 % d’arrufiac). La principale
cause de désamour de ce cépage est qu’il n’est pas
tout a fait adapté a ’élaboration d’un pacherenc
vraiment doux (manque d’acidité et aromatique
assez “neutre”),

La diversit¢ des styles de pacherenc est assez
marquée. Non seulement parce que la quasi-totali-
t¢ des propri€tés produit des secs et des doux, mais
que les expressions des vins varient en fonction des
différences de température selon les millésimes,
les années chaudes et seches donnant des vins
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Le ;ermlr de I'AOP Pacherenc gy Vie-Bilh
es sols sont nés du soulévement pyré
relief général est lié 3 un substrar moll néen, Lo
:a'r_g_:iIES a graviers et les caillouts vﬂ]aﬁmzﬁuc. Les
recouvert les molasses du Miocene. :

C’est un paysage de collines orognicc
de quatre lignes de crétes pﬁncipi:mgﬁil:;tr
nord/sud, et de coteaux plutdt orientés cs;/oﬂmi
parsemé de vallées dissymétriques Cf. les riviares
du Bergons, du Léez, du Saget... Laltitude de
ces collines oscille entre 150 et 300 m.

Les vignes sont souvent situées sur les flancs
ouest, pentus, constitués de terrains argilo-calcaires
ou sur les replats intermédiaires de sols argileux
(légers ct filtrants ), mais aussi sur le haut des col-
lines aux sols siliceux a gros galets roulés. Le bas
des coteaux est constitué de sols limono-argileux
de type boulbene.

Soumis A des influences océaniques, mais aussi
‘continentales, le climat est qualifié par une forte
pluviométrie et des températures relativement
‘douces. Le printemps cst généralement humldfi
et ’été sec avec unc arriere-saison chaude combi-

ns ont

née A des nuits fraiches (ce qui favorisc la bonne

maturité des raisins). En outre, le vignoble béne-

ficie de Deffet du foehn, un vent scc et chaud de

: isins 4 Pautomne
secteur sud qui concentre les raisins 3 l'auto

et permet le passerillage’. ®



