LES 100 BOUTEILLES MYTHIQUES

Jurancon

ClosJoliette 1970
La legende béarnaise

passerillé, rejoignaient une benne en acier, puis un antique
fouloir en buis ; au sortir du pressoir vertical cente-
naire, le jus s'ecoulait dans un décalitre ou une casse-
role... Il etait alors immediatement porté vingt metres
plusloin, dans le chai au sol en terre battue, verse dans
des barriques usagées (provenant toutes du chateau de
Fargues). Ensuite ? La fermentation se fera lentement,
trés lentement, sans sulfitage ni controle des tempéra-
tures, ef le vin fait, ayant trouvé son équilibre, restera
dans la meme barrique avant d'étre mis en bouteilles
cing, six ou sept ans apres. La seule rigueur imposée
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lanté en 1929 parlafamille Migné, le Clos Joliette est

aujourd’hui le seul vignoble sur la commune

éponyme de Jurancon. Il se tient pour-
tant al'écart de la vie de l'appellation, entouré d'une
aura de mystere. Cet amphithéatre d'un peu moins
de deux hectares de terrasses pentues exposees au
sud-est, al'abri du vent d'ouest, livre depuis prés d'un
siecle des vins qui sont devenus un veritable mythe,
une légende béarnaise underground, colportée bien
au-dela des Pyrénées. On dit que le vin de Joliette était
pour Bertrand de Lur Saluces le seul qui puisse se
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comparer acelui duchateaud Yguem ; onditaussique
Gérard Depardieu a cherché a racheterla propriéte

danslesanneées1980...

Lépoque Migneé dure jusqu'a la vente de la
propriété, alors dans un état de délabrement

avance, au caviste et negociant parisien
Michel Renauden1989. Alamort dece dernier
en 2015 s'engage une difficile succession.

Deux millésimes (2016 et 2017) sont vinifiés

par Jean-Marc Grussaute, émeérite vigneron

local, etle collectif A Bisto de Nas, avant quele

stock etla gestion viticole ne soient repris par

le négociant palois Lionel Osmin. La singu-

larité de I'histoire du domaine, son carac-

tére secret, a part, insaisissable, sont encore

renforces par ces derniéres vicissitudes.

APPARENT L AISSER-FAIRE

J'ai eule bonheur de participer a plusieurs
reprises aux vendanges du Clos Joliette,
époque Michel Renaud. Chomme révérait le
terroir singulier autant que 'histoire du cru.
Dans le moindre détail, il cherchait a perpé-
tuer la pratique de madame Migné, Jeanne
comme il I'évoquait, ou plutot comme il I'in-
vogquait... avec gourmandise. Sile vin a quitte
l'appellation Jurancon, la délicieuse étiquette
n'ajamais change.

Peut-onimaginervin plusal'ancienne, plus
éloigne desschémas cenologiques modernes ?
Du seau a vendanger les grappes de petit
manseng, de toutes petites baies présentant
un éventail de maturité allant du doré au
botrytisé (rare a Juran¢on) en passant par le

a cet apparent laisser-faire étant celle d'un ouillage
hebdomadaire.

ELECTRISE PAR UNEACIDITE ETINCELANTE
Selon lesannées, et les barriques (souvent moins
d'une dizaine), qui n'etaient pas assemblées,
le vin pouvait étre sec, demi-sec, moelleux
ou meme liquoreux, mais toujours d'une
grande richesse. Ce qui frappe, c’est la puis-
sance de gout, la changeante complexité,
I'immense longueur de ces vins qui a la fois
quintessencient et dépassent le petit manseng
de Jurancon. La variabilité des bouteilles avait
cependant de quoi déstabiliser I'amateur,
accentuée par de flagrants problemes de loge-
ment a certaines périodes.

L'année 1970 correspond a un millésime
particuliérement réussi et homogeéne de l'ére
Migné. Je 'ai gouté a de nombreuses reprises,
enversion sec ou moelleux (sa cote actuelle est
de 215 euros en sec et 221 euros en moelleux).
La derniere fois que je I'ai rencontre, c'étaitun
moelleux. Un vin ambré, sombre mais lumi-
neux, aux reflets topaze brulée saisissants. Un
tourbillon de cuir et d’épices, avec un souvenir
de confiture d'abricot et surtout un puissant
fumetde truffe noire, 'une des caractéristiques
aromatiques premieres de ce vin. Le sucre est
parfaitement intégre, la longueur immense, la
puissance intacte. La sapidité semble ne jamais
vouloir finir, électrisée par une acidité étince-
lante. A 50 ans, ce vin accompli mais cinglant
dejeunesse résume le mythe, 'unicum Joliette.,

Pierre Citerne
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