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Oretde Dordogne

LE PAYS DE BERGERAC ET DURAS, LE LONG DE LA DORDOGNE, OFFRE UN CADRE VERDOYANT ET UN CLIMAT
IDEAL POUR L'ELABORATION DE CES VINS DORES, MOELLEUX ET LIQUOREUX, QUI TENTENT DE RECONQUERIR
LES PALAIS. PAS MOINS PE SEPT APPELLATIONS A (RE)JDECOUVRIR POUR LES FETES ET TOUTE L'ANNEE
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ucunc autre région n'offre autanc de ces nectars dorés ct
s + pas moins de sepr appellations revendiquées en
territoite de Bergerac et de Duras sur les deux rives de la
Dordogne. En liquoreux, Monbazillac reste la plus grande
et la plus connue, aux cotés de Saussignac, majoritairement en bio,

SUCK

sont aussi favorables que ceux du Ciron aux sauternes ct aux barsacs,
Premier vignoble producteur de vins moelleux et liquoreux — définis
par leur @aux de sucre, les premiers & moins de 45 g/l., les seconds
au-deli —, le pays du Bergeracois revendique le plus grand nombre
d'appellations et d'hecrares, plus de 3 700, dont plus de 2 000 uni-

et des quelques hecrares de Haur-Montravel, revendiqués par une
poignée de vignerons, En moelleux, Cotes-de-Duras, Cotes-de-Ber-
gerac, Cores-de-Montravel font partic de la méme famille que a petite
Roserte, qui a failli disparairre au milieu du XX siecle. Si la production
de vins moelleux et liquoreux semble s'étre générlisée 3 Sauternes et,
sans aucun doute, développée grace 3 un certain comte de Lur-Sa-
luces (chireau d"Yquem), Laurent de Bosredon, du chareau Belingard
Bergeracois de souche et de coeur, revendique une autre histoire bien
antérieure 3 Cyrano, celle d'un seigneur local qui commergai avec la
Hollande quelques siecles plus tot. Amourcux d'une autachtone de li-
haut, il ne s'¢tair préoccupé que exés tardivement de la vendange de ses
vignobles, botrytisés & souhait. Peu importe la légende, pourvu qu'on
ait l'ivresse de ces vins dords & souhait, surmiiris ou plu\ si affinités
avee la météo, 1l faur reconnaitre que le petit champignon se plair bicn
dans ces contrées de la Dordogne dont les brouillards matinaux lui
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q en Monbazillac. 11 faur néanmoins avoir la foi comme le
revendique le pape des liquorew, Danicl Heaquet, de Puy-Servain,
pour ¢laborer ces vins tardifs cr de garde, la pourriture noble du
borrytis se faisant souvenr capricieuse et nécessitant des ris succes-
sifs. Les moelleux, moins exigeants et mains concentres, avec plux
de fruité et de fraicheur, correspondent davantage au goiir acrucl
et se sont méme offert ces dernidres années une cure de jouvence i
I'apéritif, sur glace pour les tapas er autres zakouski, ou en cockeail
comme le Monbajito a base de monbazillac, d'eau gazeuse, de citron
et de feuilles de menthe. Histoire de changer de I'éternelle associa-
tion avec le foie gras des féres. On peut méme oser des accords sur la
cuisine exotique, les fl‘z!l11.1gc\, un pnulc: ot ou les poissons fumés
<t marinés. Tout en rappelant avec Michel de Monrtaigne, qui aimait
tant ces terres périgourdines, que I« o7 #e boir pas, on donne un baiser
et fe vin vous rend une caresie » B
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DoMAINE MouTHES LE BiHAN

H SE FAIRE PLAIGH

Cathy et Jean-Mary Le Bihan ne fonr pas des liquorcux rous les ans,
tant s'en fau, juste six millésimes depuis leurs premiers vins en 2000.
« On ohoisit au moment des vendanges i on en fait ou pas, avec quel
c@page, en fonction des conditions métén qui fone botrytiser ou passeriller
les raisins. » Jean-Mary plutér a la vigne, Cathy au commerce, les deux
en vendanges et aux assemblages en chai, reconnaissent que la seule
référence de leur gamme en liquoreux est un « complément powr se
faire plaisir, pas une nécessité ». Pour la Lionne et le Désert, du nom
des lieux-dits de leurs deux plus belles parcelles, le chenin devair éere
tenté en 2015 ; il a finalement éié gardé pour les secs, remplacé par
le sémillon... et finalement pas vendu, étant dédaré « impropre a la
commercialisation » par les Fraudes pour un léger dépassement des
normes. En 2017, la parcelle prévue pour le liquoreux a beaucoup plu
aux r."tmxmr.mxx et 1] n‘y a P]Il\ ©U assez le raisin l'()llf en Elifl‘ une cu-
vée. Il reste quelques boutcilles (50 o) de 2011, magnifique jus dans sa
robe cuiviée. Le domaine certifié bio en 2006, Demeter en 2013, s'est
plutde fait connaitre par les rouges e les blancs, « des wins qui ne sont pas
Joreément & lewr avantige dans lewr jeunese et qu il fasa savoir attendre,
mais ¢ et lewr potentiel de garde qui fait la notoriété d'un domaine », rap-
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pelle Jean-Mary. Le pari n’érait pourtant pas gagné d'avance. Le couple
n'éeait pas du monde de la vigne, elle soccupaic d'un élevage de pur-
sang, lui de céréales, mais, lorsqu'ils ont voulu racheter une exploitation
pres de Duras, en 1997, il y avait § hectares de vignes dans la corbeille
de la mariée. D'abord confiés  des voisins, ils ont finalement éé repris
en main par les deux apprends vignerons, qui voulaient « produire de
bearex raisins & petits rendements v, raconte Cathy. « On a démarré avec
quelgues cuves que Lon nous a données, du mareviel bricolé et les conseils
d'un grand vigneron, Elian Da Ras. D emblée, rout a éé vinifié en levures
indigénes sans se vendre compte des visques que {on prenait, mais avec ine
belle matiére premicre et wn chat propre. La qualité était aw rendes-vous.
Finalement, la plus grande difficulsé a éré de vendre les bowreilles. » La
reconnaissance est surtout arrivée grice aux vieilles vignes de plus de
80 ans de la cuvée Pérette et les Noisetiers, élevée en barriques. Clé-
mence, leur fille acnologuie, a rejoint depuis deux ans la ferme familiale,
qui exploite désormais 22 hectares de vignes dont 8 en propriété avec
oujours des chevaux er quelgues poules.
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