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Devigne en care
Une appellation, deux styles

Camin Larredya
el Clos Larrouyal

A Jurancon, des blancs
secs en terre de moelleux

Dans un vignoble célébre pour ses moelleux,
ces deux domaines ont choisi d'orienter leur
production vers les blancs secs. Et offrent
une approche fraiche du vin pyrénéen.

Texte et photos: Roberto Petronio

France. C'est doncsousun ciel souvent chargé, au pied

des Pyrénées, que naissent les vins de Jurancon. Face
a ce climat humide, les petits et gros mansengs sont particu-
lierement résistants face aux maladies, mais ont une acidité
naturelle tres €levee.

Si cette acidité constitue un atout majeur pour les vins
moelleux, gloire de I'appellation, elle alongtemps été consi-
dérée comme un handicap pour les blancs secs, tenus pour
parents pauvres du Jurancon. A tel point qu'une partie des
producteursde blancssecsles désacidifient! Ce n'est pasle cas
du domaine Camin Larredya qui, au début des années 2000,
a transformeé ce trait de caractére en atout majeur. Ce pion-
nier des blancs secs haut de gamme a su valoriser a merveille
le potentiel et la riche diversité des terroirs de I'appellation.

A Gan, le Clos Larrouyat s'est quant a lui orienté des ses
débuts vers la production de jurangons secs, avec une forte
empreinte du terroir. Outre la qualité de ses vins, ce tout
jeune domaine se distingue par une production de vins secs
forts singuliers car ils proviennent d'une rare bande calcaire
présente dans I'appellation. Ces deux domaines adeptes de
la biodynamie proposent des cuvées aux profils totalement
différents et prouvent qu'il est possible de produire de grands
blancs secs en terre de moelleux.

l e Béarn est I'une des régions les plus pluvieuses de

LA CHAIR POUR TEMPERER LACIDITE’

A Jurancon, le domaine Camin Larredya est implanté sur
un magnifique coteau escarpé situé entre 200 et 320 métres
d’altitude. Il repose sur les fameux poudingues du Jurangon,
une roche issue de moraines glaciaires. Jean-Marc Grussaute
dirige le domaine familial depuis 1987. A cette date, il était plus

attiré parle rugbyque parlaviticulture. En décidantde passer
en bio en 2001, il trouve un second souffle dans son métier de
vigneron. Ses meilleurs raisins ne sont plus réserves unique-
ment aux liquoreux car il oriente sa production a75 % versles
blancs secs. Avec un vignoble riche d'une belle diversité dalti-
tudes et d'orientations, Jean-Marc Grussaute décide en 2009
deréaliser descuvées parcellaires. Pourlui, labiodynamie doit
apporter de la chair dans ses vins, afin de tempérer une aci-
dité naturellement élevée. Pariréussi avec sasuperbe cuvée La
Virada, un blanc charnel, profond et complexe, archétype du
grand jurangon né sursol de poudingue. Tout comme sa toute
jeune et magnifique cuvée Costa Blanca, issue d'un terroir cal-
caire, profond, trés salin, avec une belle allonge de bouche.

DES RAISINS RAREMENT AU-DESSUS DE13°

A Gan, le jeune Clos Larrouyat est dirigé par Lucie et Maxime
Salharang. Aprés une formation d’'cenologue, ce dernier fait
ses classes a Juran¢on, au domaine de Souch. Une expérience
qui le méne naturellement a cultiver sa vigne selon les prin-
cipes biodynamiques. Fille de vigneron de I'Entre-deux-
Mers,son épouse n'aimait pas la vigne... Mais cette aventure
enterre béarnaise a fait naitre en elle une vraie passion.

En 2010, Maxime Salharang plante leurs trois hectares de
vignes dans un ancien paturage non cultivé mais classé en
appellation Jurangon. Une terre qu'il tient de son grand-pére,
et qui constitue le seul secteur calcaire du Trias de TAOC. Leur
premier blanc nait en 2014. La production est 2 90 % en blanc
sec : un choix dicté par un terroir ou la maturité des raisins
dépasse rarement les13°. Leursvins sont d'une pureté remar-
quable, avec une fraicheur et une vivacité plus proches d'un
profilligérien que de vins nés au pied des Pyrénées.

Camin Larredya
Agriculture : biodynamique
Bouteilles : 40 000
Cheminde Larredya,
64110 Jurangon

Tel.: 05592174 42

Clos Larrouyat
Agriculture : biodynamique
Bouteilles: 20000

129, chemin de Lannegrand,
64290 Gan

Tél : 0689272651
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CLOSLARROUYAT

comete 2020

Cette cuvée est composée
a75 % de petit manseng
et 25%de camaralet. Au
nez,onressentlapierre
calcaire et un fruit
épuré. Lacidité parait
moins mordante et plus
posée quedanslacuvée
Météore, grace a une
matiére plus épaisse
et profonde. Le petit
manseng confére a ce vinses
peaux amers, tout en renfor-
gantson équilibre.

CAMIN LARREDYA

Costa Blanca 2020

Lavigne dont estissu Costa
Blancaestjeune, maiselle
a été plantée dans un
secteur calcaire. Le petit
manseng entre a 80 %
dans sa composition,
complété de camaralet
et de lauzet. Le vin pré-
sente encore 6 grammes
de sucre résiduel, d'ou
une lecture un peu tron-
quée, mais le fruit n‘en
est pas moins pur, avec une
superbe aromatique.

CLOSLARROUYAT

Comete 2018

Premier millésime de cette
cuvée. Elle présente un fruit
vif avec une belle fraicheur
végétale. Le vin conserve
invariablement une note
intense de citron, véritable
signature de ce secteur. En
bouche, il garde une magni-
fique énergie tout en sétirant
enlongueur.

CAMIN LARREDYA
Costa Blanca 2018
Malgré son jeune age,
onsent pointerla truffe

De Vigne en cave
Une appellation, deux st vies

pix expressions béarnaises
entre rondeur et tranchant

blanche, complétée d’'une
touche de coing. Le vin est
centré, avec un équilibre
souverain entre maturité
dufruit et acidité. Tout en
conservant une densité
propre au style du domaine,
le calcaire apporte ici moins
de gras, mais confére au
vinune belle vivacité et une
certaine sérénité.

CLOS LARROUYAT

Meétéore 2020

Un nez frais, avec une sen-
s_ation de maturité aboutie.
Al'aveugle, on se dirige plus
facilement vers un vin nor-
diste. Il se montre ciselé et
salin, tout en tension de
bouche, sans basculer vers
la sous-maturité. Il évolue
vers les agrumes. Ici, c'est le
travail sur lie qui apporte le
gras, compensantune acidité
naturellement élevée.

CAMIN LARREDYA

La Virada 2020

On a changé de secteur et
d’origine géologique. Le
vin embaume la mangue,
sa maturité s'exprime par
la générosité de son fruit,
malgré une acidité qui tonifie
la fin de bouche. Un blanc
plein, avec une belle visco-
sité et de la mache, jouant
sur les amers et trouvant son
équilibre grace a un élevage
judicieux ou le foudre com-
plexifie le fruit tandis que la
jarre en grés étirele vin.

CLOSLARROUYAT

Météore 2019

11 y a une pointe de réduc-
tion a l'ouverture et une note
beurrée. Mais rapidement
le terroir marque la person-
nalité de ce vin par son fruit

ciselé et pur, dont la frai-
cheur provient de l'altitude.
Vendangé vers le 20 octobre,
il conserve une acidité pré-
gnante d'ou ressort une
inténse note citronnée.,

CAMIN LARREDYA

La Virada 2019

Son parfum évoque davan-
tage un moelleux qu'un vin
sec. L'empreinte du sol de
poudingue lui confére une
matiére plus volumineuse
que les calcaires dont est
issue la cuvée Météore. Pour
obtenir ceblanc profond avec
de beaux amers, Jean-Marc
Crussaute effectue des pres-
surages longs pour chercher
des tanins de rafles. En ven-
dangeant bien mr, il évite
toute sensation végétale.

CLOSLARROUYAT

Meétéore 2018

Il commence a prendre une
note de miel tout en conser-
vant sa dimension calcaire. Il
se montre un rien plus épais
que ses cadets, avec cette jolie
touche florale. On le confon-
drait aisément avec un
chenin de Loire. En bouche,
par sa vivacité, il trace une
ligne droite. Il est percutant,
d'oluson nom : Météore.

CAMIN LARREDYA

La Virada 2018

Le vin a besoin dair pour se
libérer d'une note de caramel
avant que narrivent dessen-
teurs de fruits exotiques.
On retrouve ici un vin plus
charnu, plus large égale-
ment. Si Météore semble en
phase ascendante, La Virada
se trouve entre deux ages, et
sélargittoutenserepliant sur
lui-méme.
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Regards croisés

Maxime et Lucie Salharang
parlent de la cuvée Costa
Blanca 2019 de Camin
Larredya:

« Je trouve quil y a davantage de
soleil dans les vins de Jean-Marc
Cela se traduit par de la rondeur,
mais aussi de la tenue et, surtout, ils
sont plus accessibles quelesnotres »,
estime Lucie, Maxime poursuit ©
« Ce quime frappe, c'est sa salinité,
que I'on ne ressentait pas dans La
Virada. On sent bien le calcaire mais
avec une orientation vers le Sud,
donc une acidité apaisée. Ce n'est
pas le cas sur un sol de poudingue »

Jean-Marc-Grussaute parle de
la cuvée Météore 2019 du Clos
Larrouyat :

« On commence a trouver une
touche florale et de safran, voire
d'agrumes. [l séloigne des agrumes
frais pour sorienter vers le confit. Ce
quime bluffe dans ce vin, c'est la jus-
tesse de son acidité. On est surle fil de
la maturité, mais en équilibre, avec
une acidité tranchante, pas agres-
sive. Le millésime lui apporte dugras
etdesnotes exotiques. Dans cingans,
il sera sur son plateau de maturité,
puis il aura une vie éternelle. »

Conditions
deladégustation
Lesvins ont été dégustés ay
domaine Camin Larredya par
Roberto Petronio pour La Revue
duvinde France, Jean-Marc
GCrussaute pour Camin Larredya.
et Maxime et Lucie Salharang '
pourle Clos Larrouyat
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