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De vigne en care
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Les dessous du terro

Jwrancon
Le souffle des Pyrenees

Ce vignoble du Piémont
Pyrénéen occupe tradi-
tionnellement les terroirs
Précoces pour donner des
vins moelleux. Mais la place
grandissante des vins secs et
le réchauffement climatique
rebattentles cartes,

Par Sophie de Salettes

(( U n prince enflammé » : ainsi
Colette désigne-t-elle,
dans Prisons et paradis,

le fameux liquoreux né sur les pentes
du Piemont pyrénéen. Car si Jurancon
produit de plus en plus de vins secs,
c'est d’abord le royaume des vins moel-
leux issus de petit manseng : des nectars
capables de marier avecbrio complexité
aromatique et fraicheur intrinséque.
Le terroir de 'AOP est en effet taillé sur
mesure pour pousservers lasurmaturité
cesraisins a l'acidité précieuse. Premier
atout de Jurancon : le foehn, ce vent du
sud chaud et sec qui souffle en automne
et provoque le passerillage des baies.
Limportante pluviométrie annuelle @
assure par ailleurs aux mansengs une
alimentation en eau et une maturation
regulieres. La morphologie du paysage
et le caractére des sols complétent le
tableau.

CIRQUES DEVIGNES

Dans la partie nord-est de l'aire, les sols
sont issus de poudingue calcaire, un
conglomérat a galets, entrecoupé de
lits argileux. Gravette et galets siliceux
recouvrent ponctuellement les som-
mets. Les pentes fortes et les cirques
modelés dans la roche générent des

Source
J Delfaud / J.F Dutilh

Carte lithologigue
de 'AOC Jurancon

B Colluvions et limons W Calcaires
] Alluvions fluviatiles récentes  ___J Mamnes

B Nappes sommitales a2 galets [l Argiles bariolées

) Molasses de Monein
1 Poudingues de Jurangon

B Flyschs

microclimats chauds tres favorables
a la surmaturité des raisins. « Ce sont
ces épaisses assises a galets carbonatés qui
armentles coteauxde Jurangon et dessinent les
conques caractéristiques de LAOP. Les vignes
sont plantées sur les pentes des cirques ou sur
les versants des reliefs nord-sud », décrit le
géologue Jean Delfaud, professeur éme-
rite al'Université de Pau et expert Inao.
Au-dela des qualités de son sol issu
d'une formation de gravettes siliceuses
sur poudingue, riche en concrétions
ferrugineuses, la particularité ducélébre
vignoble de Joliette tient ainsi avant
tout a sa forme de conque. « Un véritable
Jour!», estime Jean Delfaud. La densité
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de plantation, la qualité du matériel
vegetal et méme l'inertie hygrother-
mique du chai sont d'autres points mis
enavant pour expliquer la profondeur
desvinsde Joliette, dont la rareté et I'his-
toire mouvementée alimentent aussila
renommeée,

Dans le secteur occidental de laire,
les collines formées de molasses argi-
lo-sableuses sont moins escarpees :
elles sont séparées par de larges vallons
nord-sud. Les versants orientés a I'ouest
sont plus raides et graveleux que ceux
qui regardent I'est, souvent recouverts
de colluvions. Nous sommes ici dansla
zone la plus précoce de 'AOP. « Le foehn &




Les expositions a l'est de plusieurs

ngouffredans lesvallées ouyertes verslesud,

qui pourrait en partie expliquer cette doy-
.;-',zf », suggere Jean Delfaud. Le réseay
?m.d,.ographique secondaire dessine
sesversants nord et sud. Les parcelles
de ce secteur orientées au sud sont les
glusprécoces del'appellation @ ;etd’au-
unt plus quand l'altitude est

: parcelles dy vi
pourquoi Jean-Marc Grussaute produit g

De gne en care
Jurancon

noble de Camin Larredya expliquent

plus de vins secs que de moelleux.

fois mal-aimées car elles se montraient
incapables de donner des raisins suffi-
Samment murs. Mais le réchauffement
climatique et 'évolution des pratiques
viticoles conduisant I'élaboration de
vins toujours plus riches et moins vifs,
ceszones plus froides constituent désor-

&3 mais une ressource précieuse.
moderée, 1a POS“i(')n ?ib;.]stele Pour De méme que les cépages
ok calouteu capables  GESVing  secondaires oubies qui per-
_:«'.{garamir une alimentation moelleux libres en alcool moins élevés,

mydrique équilibree. ol qériens Cet intérét pour les sec-
murrivcarapisioie  Stdles secs o GellgMa rtont
¢humide. Les sols sont issus  @boutis et vingt ans, les parcelles les plus
deflysch, une roche sédimen- éq ui“brés solaires étaientles plus recher-

taire constituée d'une alter-
nancede bancs dursgréseux ou calcaires
fldebancs tendres sableux ou argileux.
Desbancs rocheux ayant résisté a1'éro-
ilon suivent une ligne est-ouest : ils
connent des versants exposés au sud
“umisaun ensoleillement fort capable

‘ecompenser l'air froid des Pyrénées
‘outes proches,

NERESSOURCE PRECIEUSE

UIAOP offre un terroir idéal pour éla-
orerdegrandsvins moelleux, elle cache
u. Sidesterroirs a blanc sec trésintéres-
“Nis: des parcelles plus fraiches, autre-

cheées ; les vignerons cher-
chaient avant tout a mettre en avant la
complexité et la puissance du manseng
dans un vin moelleux. Aujourd'hui,
pour proposer des vins moelleux plus
aeriens, ou pour construire desvins secs
aboutis et equilibreés, ils sappuient sur
ces zones ou la tonicité des raisins murs
est davantage préservée.

Les vignerons souhaitent donner
ses lettres de noblesse aux vins secs de
Jurangon, plusrécentsdanslavie del'ap-
pellation. lls réfléchissent notamment a
la distinction de cuvées qui suivraient
un cahier des charges plus exigeant, a
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rofils
k(e)::'lz)'}ﬁ (doux). 1975 (sec).. =
Surface : 1354 hectares ;ie vnsgnom -
sur 6880 hectares classes (2 5 ¢ =
munes des Pyrénecs-r\tlanthu S).
Production annuelle: -
50 000 hectolitres, dont 70 %
de moelleux et 30 % de sec. e
Le jurangon contient plus de
de sucres résiduels, le Juransonn
Vendanges tardives plus de55¢g/1,
le jurangonsec mo'ms_de 4 g/1.
Rendements autorises:
40 hectolitres par hectare pour les
vins doux, 60 hI/ha pourles secs.
Densité de plantation minimale :
4000 pieds par hectare.

Les sols

Laire d'appellation comprend

trois grands ensembles. Le secteur
nord-est repose sur des bancs
cimenteés agalets carbonates et

lits argileux (altérites rubéfiees) :
les poudingues dits de Jurangon
(Oligo-Miocéne). Dans la partie
nord-ouest, lessolssontissusdune
molasse argilo-sableuse a gravette
etgaletssiliceux (Miocéne).

Les sols sont plus acides, méme
sil'on trouve parfois des passées de
calcaire lacustre et du poudingue.
Le secteur sud repose sur des
flyschs (Crétacé supérieur), une
accumulation de turbidites sili-
ceuses entrecoupees d'argiles et de
bancs calcaires. La cuesta calcaire
de Lasseube date du Paléocéne. Sur
les sommets de l'aire subsistent des
dépots continentaux detritiques:
gravette siliceuse du Miocene
etargiles a galetsssiliceux datant

du Pliocéne (Nappe de Maucor).

Les cépages
Les cépages principaux (plus
de 50 % de I'encépagement)
sontle petit manseng

(720 ha), le gros manseng
(610 ha), etles cépages acces- 4
soires : petit et gros courbus
(10ha), camaralet (9ha)et |
lauzet (5ha). Lesvendanges
tardives sont issues
des mansengs.




définir collectivement. « Des vins identi-
taires », souligne Jean-Marc Grussaute
(Camin Larredya).

RENAISSANCE DU TERROIR CALCAIRE
C'est dans la perspective de valoriser
les identites diverses du terroir que
Jean-Marc Grussaute a redonné vie au
vignoble de la Cote blanche en 2013 3,
Cette barre calcaire, située dans le sec-
teur sud, s'étage entre 260 et 300 m
d’altitude. « Il s'agissait d'explorer une qutre
latitude, une autre géologie, une autre expres-
sion dans les vins, réesume le vigneron. Sur
la Cote blanche (Lasseube), le petit manseng
a moins de sucre qu'au domaine (Jurangon),
a maturité physiologique égale. » Le vin se
révele ala fois dense, délicat et long.

Les pentes fortes, tournées vers le sud
et le sud-est, sont a la fois soumises a un

Lalarge palette
de sols et d'expositions
permet de construire
I'équilibre des vins

ensoleillement fort et a l'air froid des
Pyrénées. « Coté sous-sol, on observe une
alternance de bancs verticauxmarneuxet cal-
caires, d'ouplusieurs bandes de sols paralléles
aux courbes de niveau. La présence d'éboulis
caleaires favorise ledrainage naturel », décrit
I'expert Inao Bertrand Fasentieux, ingé-
nieurd'étude en Géosciences al'Univer-
sité de Pau.

Les charmes de la cuesta calcaire
de Lasseube et le défi d'y faire du vin
ont aussi séduit la vigneronne Iréne
Guilhendou (domaine Latapy), qui a
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Au Clos Larrouyat,
Maxime et Lucie Salharang
travaillent trois hectares

vignes & Gan, tandis
dﬁe Jgec n-Marc Grussaute

exploite onze hectares
a J%rancon et Lasseube.

commencé a planter la pente e
gineuse de Broc et Labau en 2018, M
programme : 1.5 hf.f(‘lilre de Manse,
et gros courbu, mais aussi du Cabemei
franc. Rendez-vous en 2025 pq,. Ieg
premiers jus, commevindiqué Dary
nom du projet participatif, Lalapy:
Obijectif 2025.

LEXPLORATION DES TERROIRS
Dansle quartier Uchade Monein, Frang,
Lihour (domaine Castéra) a d'ahqy
misé pour ses vins secs sur Tauzy. Cey,
parcelle donnait toujours a son per
les vins moelleux les moins concentrg
et les plus fins de la gamme. « Ejje oy
exposée au nord-est en haut et a l'est en pgs
Lavignen(yreste pasensoleillée aussitard qu
Caubeigt, une pente bien plus solaire dédiée
aumoelleux, danslaquellele petit mansengest
trop exubérant pour donner un vin sec éqyj-
libré », reléve-t-il. A Tauzy, le profil aro-
matique est moins exotique, davamage
surlesagrumes; le vin est tendu et salin,

Quand Maxime et Lucie Salharang
(Clos Larrouyat) récoltent leurs premiers
raisinssurleshauteursde Ganen 2014, e
caractere froid de leur terroir saffirme
et bouscule les jeunes vignerons. « En
2020, notre petit manseng était a
13,5° d’alcool potentiel... Ailleurs, il
atteignait parfois 19° ! Chez nous, le
petitmanseng ne dépasse pas 15°»,
préecisent-ils. Issus des argiles
bariolées a cailloux calcaires
et ophites du Trias, les sols du
domaine sont froids. De sur-
croit, les parcelles sont hautes
(320 a 340 m), ventées, majo-
ritairement exposées 2 l'est et
bordées de bois. Maxime capte
d'autant mieux la salinité des
vins qu'il est trés précis dans la
sélection etl'assemblage desjus.
Le caractére tardif du terroir de
Larrouyat se ressent aussi dans
le vin moelleux Phoenix, dont
les 50 grammes de sucres resi-
duels sont emportés par une
vague de fraicheur.




arichesse du terroir

JeJuranconinspire
ssi hors du cadre
de'appellation

Jncon. I'exploration des terrojrsg

yJur nuer. ¢ Des centaines d'hectares
Lt f Oon plantés sont adapteés ala prodye-
:“-'»“",'.\,:ceﬂl"”“‘ vins secs. I s'agit par exemple
d,:clh'ﬁ exposées aunordet peupentyes ()
,.;pd‘ lgteaux soumis auvent, indique Luye
xz';d‘ ingénieur délimitation et pro.
S:Lmnl-] des terroirs a 1'Inao de Pau, Ges
::‘f‘_‘f;m ont été jugées intéressantes car leyr
':v--,ntno;] globale est favorable malgré leyr
mjmf ¢ froid. Grdce dla présence de galets,
* exemple, qui réchauffent le sol et fayo-
" ntledrainage. >

¥

DESVENDAN GESBIEN ESP{\CEES

13 large palette de sols et d'expositions
;»l;\OP Jurangon permetauxvignerons
:‘,e construire I'équilibre de leurs vins,
omme 'eXpose Jean-Marc Grussaute :
(Loparcelle Castagnere exposée au sud-est
nctitue ma réserve de fraicheur, indispen-
;b}( dans l'équilibre de mes vins secs. Elle
ampense le rechauffement climatique... ».
|evigneron de Camin Larredya se sert
jesraisinsdu bas de 1a parcelle, plus vifs,
sour tendre sa cuvée La Part Davant,
dors que les raisins issus de la partie
paute, plus murs, vont dans La Virada,
auprofil plus épice. « Quoi qu'il en soit, la

Henri Ramonteu”
élabore aujourd'hui
75 % de vins secs.

- duchateau.

Maturite e

Sins dowg:: Z(llc,lefs:t: itetre aboutie car les rqj-

Presenter de beg

Soulig'nevt_u'
Si Hen

Cauhapé)

Pour

preserver leur acidité et
Wxamers murs et arrondis »,

ri Rarpomeu (domaine
€St prét 3 attendre janvier

AUssi pourjes vi
. NS secs qui repr
aujourd-hyj 75 o quirepresentent

4 % de sa production,
tc(?r::; i?rs %1ily avingt-cing ans. « Notre
il c GPGblg de nous donner de grands
o NCS secs trés originauyx. Ft g variété de

cepagesiocauxestune force. lls‘agit néan-
mpms de dompterle betitmanseng qui est un
veritable pur-sang!s, insiste--il.

Le vigneron de Monein multiplie
df)nc lesdatesde vendange pourobtenir
dlvgrses €xpressions du cépage. Deux
m.Ol.S S‘€coulent entre ]a récolte des
ralsx_ns destinés aux deux secs les plus
€xtrémes de la gamme (entre e 1er sep-
tembre et e jer novembre en 2020). En
outre, il valorise les expositions a l'est et
aunord-est, et dessecteurs plus proches
des montagnes. Ainsi, les trois parcelles
df: Lattexposéesaunord-est donnentle
vin Canopée : « Un petit manseng tres miuir
mais équilibre, vendange fin novembre ».
Et le vin Quatre Temps rassemble des
Mmansengs issus d'une parcelle fraiche
de Lasseube et d'une parcelle de
Lahourcade exposée al'est.

EXPERIMENTER DAUTRES VOIES
Larichesse duterroir de Jurancon
inspire aussi hors du cadre de
I'appellation. Au-dela de ses vins
d’AOP, Antoine Arraou (chateau
Lafitte) construit une identité
originale en explorant tou-
jours plus en profondeur
son terroir, mais aussi en
s'inspirant d’autres régions.
Il élabore parexemple unvin
pétillant de gros manseng,
marqué par sa finesse. Le
vigneron expérimente aussi
d'autres voies pour €élaborer
unvin moelleux sans soufre :
il a ainsi installé une solera
dans le chai et des bon-
bonnes de verre, EXposées
au soleil et aux variations de
températures, dans la cour
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Franck Lihour élabore cing vins & partir

. - ite
hectares de vignes quil exploi
i 12ovec ses parents & Monein.

R Caordon

L'histoire continue a s'écrire en

Juranconnais, les Pyrénées en toile de
fond.

(1) Présde 1200 mm paran.

(2) Les raisins de Monein ont une semaine d'avance
sur Jurangon et presque dewx sur Lasseube.

(3)1.5 hectare a été planté entre 2013 et 2017,

avec 90 % de petit manseng, 5 % de lauzet

et5%de camaralet.

(4) Le caracteére froid est exacerbé parla pente,

une parcelle pentue qui regarde le nord est

donc a priori exclue de l'aire classée.

A déguster

en priorité

® Domaine Latapy:
Rondeau 2016, Le Cercle 2016,
Jjurangon sec 2020

® Camin Larredya:

LaPart Davant 2019, Costa
Blanca 2018, La Virada 2018,
AuCapcéu 2018

® Chateau Laofitte:

Argile 2019, jurangon doux
2015, Funambule 2019

® Domaine Larrouyat :
Météore 2019, Comete 2019,
Phoenix 2019

® Domaine Cauhapé:
Quatre Temps 2017, Canopée
2018, Cde Cauhapé 2017

~ ® Domaine Castéra:
= Tauzy 2019, Caubeigt 2018,

Memoria 2019
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